Rose de Sévigné
par Sévigné Conty

Information technique

* \/in rosé, Provence, France

« AOP Coteaux d’Aix en Provence
- Producteur: Sévigné Conty

- Cépages: 50% Cabernet Sauvignon, 50% Grenache
- Taux d'alcool: 13%

- Levures naturelles

- Servir fraisde 8a 10deg C

- Type de sol: calcaire et saphre

- Age des vignes: plus de 40 ans

- Vendange manuelle

- Culture raisonnée, certification biologique en cours

Description pour serveurs et sommeliers
Vin rosé, sec et fruité, trés rafraichissant et bien équilibré
entre ses notes de fruits et sa structure.

Note de dégustation

Vin rosé d’'une couleur rose claire. Le nez dégage des
parfums de fraises et de petits fruits. En bouche, il
offre une agréable sensation de fraicheur, des notes
de fruits exotiques et un magnifique équilibre entre sa
douceur et son acidité.
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