Pino Doncel 12 Meses
par Bodegas Bleda

Information technique

* Vin rouge, Jumilla, Espagne

* DOP Jumilla

* Millésime: 2017

* Producteur: Bodegas Bleda

» Cépages: 70% Monastrell, 30% Syrah

* Taux d’alcool: 14.5%

* Fermentation individuelle de chaque cépage
« Température de fermentation entre 20 et 26 deg C
* Vieillissement de 12 mois en fut de chéne

» Potentiel de garde de 5 ans

* Servir entre 16 et 18 °C

Description pour serveurs et sommeliers
Vin rouge avec une grande intensité aromatique
idéalement servi avec des viandes rouges.

Note de dégustation

Vin rouge couleur rubis. Il est complexe au nez et tres
bien équilibré en bouche. Ce vin est juteux et frais. I
offre des tanins murs qui lui donnent beaucoup de
volume et une finale en bouche longue et persistante.
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