Barolo Badarina

DOCG, Barolo
par Bruna Grimaldi

Vin rouge, Serralunga d’Alba, Piémont, Italie

Aromatique et charnu

Vin rouge corsé offrant une superbe complexité,
un des grands vins italien, a servir avec des
viandes rouges et des fromages moyens a forts.

Caractéristiques

2 Agriculture biologique

e Macération sur peaux pendant 25-35 jours

e Vieillissement pendant 24-30 mois en tonneaux
et barriques de chéne

e Elevage en bouteille pendant 8-10 mois

Notes de dégustation

e Robe: grenat brillant avec des reflets orangés
o e Nez: notes de framboise, de poivre, de violette et
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e Bouche: puissant, intense, tannins biens charnus,
d’'une impressionnante complexité
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