
Récolté à la main
Fermentation à basse température
Fermentation malolactique effectuée dans des
cuves en béton de 70 ans
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Dolcetto d'Alba

Caractéristiques

Vin rouge, Piémont, Italie

Notes de dégustation
Robe: pourpre
Nez: notes de fruits rouges, de bleuet et de
framboise
Bouche: d’une belle structure, doux et frais,
offrant une finale unique et délicatement
tannique

Vin sec avec des notes de fruits rouges, excellent
pour l’apéro ou avec des salades, des pâtes à la
sauce tomate et même des viandes blanches.

DOC, San Martino 
par Bruna Grimaldi

Fruité et léger

5-10 ans 14-16°CCalcaire 13% Pâtes à la tomate | Salade
Charcuterie | Viande blanche100% Dolcetto


