Falanghina Beneventano

IGP, Falanghina Beneventano
par Cantine lorio

Vin blanc, Campanie, Italie

Aromatique et rond

Vin sec et frais, idéal pour I'apéro ou servi avec
des poissons ou des viandes blanches.

Caractéristiques

? Agriculture raisonnée

e Vendanges manuelles

e Pressurage en douceur et fermentation a
température contrdlée

e Elevage de 4 mois dans des cuves en acier
inoxydable

Notes de dégustation

e Robe: jaune paille aux reflets verts

e Nez: puissants ardmes de fleurs blanches et de
fruits exotiques

e Bouche: équilibré par sa structure, sa fraicheur
et son coté minéral, d'une belle longueur
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100% Falanghina calcaire 3-4 ans 8-10°C 13% Viande blanche
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