Rosina

IGT, Rosato Toscana
par Capanna di Cencioni
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Vin rosé, Montalcino, Toscane, Italie

Fruité et vif

Vin rafraichissant, floral et fruité offrant une belle
structure, se marie bien avec les plats de poisson
et les grillades de viande blanche.

Caractéristiques

e Fermentation a basse température durant 12-15
jours

e Vieillissement en cuve d'acier inoxydable durant
guelgques mois

Notes de dégustation

e Robe: rose péche

e Nez: notes de fraise, de rose et de fleur blanche

e Bouche: Iégerement a moyennement corsé, frais
et agréable, finale fruitée
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100% Sangiovese  Argile 2-3ans  6-8°C 5% Viande blanche
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