
Macération pré-fermentaire de 4 jours
Fermentation en cuve d’acier inoxydable
Macération post-fermentaire de 7 jours avec les
peaux
Maturation avec lies fines pendant 5 mois

      Biologique et végane

info@grandcellier.com
438.408.6930

www.grandcellier.com

Orange Macabeo

Caractéristiques

Vin orange, Manchuela, Espagne

Notes de dégustation
Robe: légèrement orangée
Nez: arômes de fruits séchés, d’amande et de
citron
Bouche: légèrement structuré, frais, doux et
facile à boire, d’une belle minéralité

Vin d’une magnifique teinte orangée présentant
des arômes de fruits séchés, frais et facile à boire.

DO, Manchuela
par Finca el Molar

Aromatique et rond

 5 ans 8-10°CRoche et
calcaire

13% Apéro | Entrée | Pâtes
Viande blanche

100% Macabeo
(vieilles vignes)


