
Production annuelle de 50 000 bouteilles
12 mois d’élevage en tonneaux de chêne français
Élevage en tonneaux de 54 à 56 HL
Élevage en bouteille d’une durée de 6 mois
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Chianti Classico

Caractéristiques

Vin rouge, Gaiole in Chianti, Toscane, Italie

Notes de dégustation
Robe: rubis intense avec reflets violets
Nez: notes de fruits juteux, de baies et de cerises
Bouche: superbe équilibre entre ses tannins
soyeux et ses notes fruitées et épicées

Vin rouge mi-corsé offrant une superbe
complexité, facile à accorder avec une grande
variété de mets et de fromages.

DOCG, Chianti Classico
par Rocca di Montegrossi

Aromatique et charnu

7-10 ans 14-16°CArgile et
calcaire

14% Viande rouge
Fromage moyen à fort

90% Sangiovese, 5%
Canaiolo, 

5% Colorino


