
Fermentation en cuve d’acier inoxydable
Fermentation à 16°C pendant 30 jours
Vieillissement sur lies pendant 3-4 mois
Production annuelle de 18 000 bouteilles
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Rosato Toscana

Caractéristiques

Vin rosé, Gaiole in Chianti, Toscane, Italie

Notes de dégustation
Robe: légèrement rosée
Nez: bouquet délicat de petits fruits rouges
Bouche: rafraîchissant, légèrement minéral et
d'une magnifique structure

Vin rosé gastronomique offrant une superbe
complexité aromatique et gustative, à savourer à
l’apéro, avec des poissons ou des mets à base de
viande blanche. 

IGT, Toscana
par Rocca di Montegrossi

Aromatique et vif

3-4 ans 6-10°CArgile et
calcaire 13%

Poisson | Fromage
Viande blanche 100% Sangiovese


