Valpolicella Ripasso Il Fornetto

DOC, Valpolicella Ripasso Classico Superiore
par Stefano Accordini

Vin rouge, Vénétie, Italie

Aromatique et charnu

Vin rouge puissant et aromatique aux tanins
mars offrant une belle longueur en bouche.

Caractéristiques

e Cuvée: Il Fornetto

e Deuxieme fermentation sur peaux d’Amarone
Riserva Il Fornetto

e Vieillissement de 36 mois en fut de chéne

Notes de dégustation

e Robe: rouge rubis intense

e Nez: tres développée, arbmes de fruits et de
poivre noir

e Bouche: début tres puissant, tanins murs qui

apportent une onctuosité, finale longue et
rafraichissante
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60% Corvina Veronese,

. o Viande rouge et blanche
20% Rondinella, Calcaire 10-15 ans 16-18 C 15% = 9 icilli
15% Corvinone, 5% Molinara romage vielll

Le Grand Cellier e s ot

Vin pour votre Cellier o Resto o Evénement www.grandcellier.com




