
0g/L de sucre résiduel
Récolté à la main
Première fermentation en cuve d’acier
inoxydable
Deuxième fermentation en bouteille selon la
méthode ancestrale

      Biologique et non filtré
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Pet Nat Glera non filtré

Caractéristiques

Vin blanc mousseux, Frioul-Vénétie, Italie

Notes de dégustation
Robe: jaune paille pâle, naturellement voilé
Nez: parfums de pomme reinette et de poire
avec une légère touche de fleur d'acacia
Bouche: soyeux avec une excellente fraîcheur

Vin mousseux rafraîchissant aux parfums fruités
et floraux, il se marie très bien avec les poissons,
les viandes blanches, les entrées et les pizzas. 

par Poderi di Carlo par Lea Winery
IGT Venezia Giulia

Fruité et vif

3 ans 8-10°CGraveleux,
sableux 10.5% Entrée | Viande blanche

Pizza | Poisson100% Glera


