
Vignes âgées de 60 ans
Vendanges manuelles
Élevage sur lies fines, 50% en cuve d’acier
inoxydable et 50% en fût Bourguignon
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Chablis 1er Cru Vosgros

Caractéristiques

Vin blanc, Bourgogne, France

Notes de dégustation
Robe: légèrement doré
Nez: subtil, arômes de fleurs blanches
Bouche: puissant et aromatique, d’une
magnifique complexité aux arômes de fleurs
blanches et de vanille en fin de bouche 

Vin rafraîchissant et élégant, d’une belle
complexité aromatique, à servir en apéritif ou avec
des mets de fruits de mer et de poisson. 

AOC, Chablis Premier Cru
par Domaine des Trois V

Fruité et vif

 5-7 ans 8-10°CKimmé-
ridgien

12.5% Apéro | Poisson
Viande blanche100% Chardonnay


