
Vignes âgées de 40 ans
Vendanges manuelles
Fermentation durant 10 jours sans ajout de
levures
Élevage en cuve d’acier inoxydable 
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Chablis

Caractéristiques

Vin blanc, Bourgogne, France

Notes de dégustation
Robe: jaune brillant
Nez: arômes d’agrumes et de fruits à chair
blanches
Bouche: minéral et salin, frais et d’une bonne
longueur, notes d’agrumes et de fruits blancs

Vin élégant et rafraîchissant, d’une belle
complexité, idéal en apéritif ou avec des entrées. 

AOC, Chablis
par Domaine des Trois V

Fruité et vif

 5 ans 8-10°CArgile et
calcaire

12.5% Apéro | Charcuterie
Viande blanche100% Chardonnay


