
Vinification traditionnelle
Macération longue en cuve d’acier inoxydable
Élevage en cuve de béton et/ou verrées
Élevage en fûts de chêne

info@grandcellier.com
438.408.6930

www.grandcellier.com

Montagne-Saint-Émilion

Caractéristiques

Vin rouge, Bordeaux, France

Notes de dégustation
Robe: grenat
Nez: bouquet de fruits rouges et d’épices avec de
légères notes boisées
Bouche: sec aux tannins charnus, intense et
corsé, finale longue et agréable

Vin puissant, corsé et fruité, d’une belle complexité
aromatique, à servir avec des viandes rouges
grillées.

AOC, Montagne-Saint-Émilion
par Château Enclos de Bayard, Famille Gouze

Aromatique et charnu

 10-15 ans 16-18°CArgile et
calcaire

14% Viande rouge | Grillades
90% Merlot, 10% Cabernet 

Franc et Sauvignon


