
Vignes âgées de 25 ans
Moins de 0,5 g/l de sucre résiduel
Fermentation naturelle sans ajout de levures
Vieillissement de 12 mois en cuves d’acier
inoxydable
Vieillissement de 6 mois en bouteille
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Myra, Rosso di Montepulciano

Caractéristiques

Vin rouge, Sienne, Italie

Notes de dégustation
Robe: rubis
Nez: arômes de baies sauvages et de fleurs
Bouche: frais, équilibré, souple et agréable, notes
de fruits et de fleurs

Vin riche et fruité d’une belle complexité et
fraîcheur, parfait pour accompagner des plats de
pâtes ou des viandes grillées.

DOC, Rosso di Montepulciano
par Manvi

Aromatique et souple

 5 ans 15-16°CArgile et 
sable

14% Viande rouge ou blanche 
Fromage moyen à fort

85% Prugnolo
(Sangiovese), 

15% Merlot


