
Vignes âgées de 25 ans
Moins de 0,5 g/l de sucre résiduel
Fermentation naturelle sans ajout de levures
Vieillissement de 30 mois en barils de chêne
Vieillissement d’au moins 24 mois en bouteille

      Biologique
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Ojas, Nobile di Montepulciano Riserva

Caractéristiques

Vin rouge, Sienne, Italie

Notes de dégustation
Robe: rubis légèrement orangé
Nez: arômes de griotte, de baies sauvages, de
poivre et d’épices
Bouche: d’une belle structure et très bien
équilibré, notes de petits fruits rouges

Vin corsé et boisé produit uniquement lors des
meilleures années, à servir avec des mets goûteux
tels les viandes de gibier et fromages forts. 

DOCG, Vino Nobile di Montepulciano Riserva,
par Manvi

Aromatique et charnu

 5-10 ans 16-18°CArgile et 
sable

14% Gibier | Viande rôtie
Agneau | Fromage vieilli

100% Prugnolo
(Sangiovese)


