
Production de moins de 2 000 bouteilles
Vieillissement pendant 24 mois en barils de
chêne à torréfaction moyenne
Vieillissement pendant 36 mois en bouteille

      Biologique et non filtré
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Ridolfo

Caractéristiques

Vin rouge, Gaiole in Chianti, Toscane, Italie

Notes de dégustation
Robe: rubis profond
Nez: arômes fruités de mûre, de prune et de
griotte, ainsi qu’une pointe végétale et épicée
Bouche: très complexe, d’une belle fraîcheur et
aux tannins soyeux

Vin rouge corsé offrant une superbe complexité,
un des grands vins italiens, idéal en accords avec
des viandes rouges.

IGT, Toscana
par Rocca di Montegrossi

Aromatique et charnu

15-20 ans 14-16°CArgile et
calcaire

14.5% Viande rouge grillée 
Fromage moyen à fort

50% Cabernet
Sauvignon, 

50% Pugnitello


