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Castillo de Jumilla Blanco

Caractéristiques

Vin blanc, Jumilla, Espagne

Notes de dégustation
Robe: jaune paille avec reflets verts
Nez: puissant et élégant, arômes rappelant les
herbes et fruits verts
Bouche: belle structure, doux et frais avec des
fruits persistants

Vin léger et d’une belle fraîcheur, à accompagner
avec des plats de poissons et fruits de mer ou des
entrées et salades. 

DOP, Jumilla
par Bodegas Bleda

Fruité et léger

5 ans 6-8°CRocailleux 12% Fruits de mer | Poisson
Salade | Plat de riz

60% Sauvignon blanc, 
30% Maccabeo, 

10% Airén


