Divus

DOP, Jumilla
par Bodegas Bleda

Vin rouge, Jumilla, Espagne

Aromatique et charnu

Vin offrant de savoureux aromes boisés, épicés et
fruités qui accompagnera trés bien les plats
généreux de viande.

Caractéristiques

2 Agriculture biologique, végane

e Macération a froid

e Vieillissement entre 9 et 11 mois en fats de
chéne francais

Notes de dégustation

e Robe: rouge cerise avec reflets violets

e Nez: arbmes vifs d'épices et de fruits rouges
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e Bouche: notes de balsamique, corsé et d'une
bonne fraicheur, tres belle et longue finale
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100% Monastrell

(vielles vignes)  Rocailleux ~ 5-10ans  1517-°C  15% sltelEe | [FemE ]
Viande rouge et blanche
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