
Cuvée: Le Coeur des dames
Vendanges manuelles dans des petites caisses
Élevage en fût durant 14 mois
Élevage en cuve durant 3 mois
Mise en bouteille selon le calendrier lunaire

Caractéristiques

Notes de dégustation

Prestigieux vin de Bourgogne à la fois riche,
élégant et complexe offrant d’intenses arômes de
fruits rouges, une belle fraîcheur et une longue
finale. 
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Pommard 1er Cru Charmots

Vin rouge, Bourgogne, France

Robe: rouge intense
Nez: arômes de fruits rouges mûrs
Bouche: tannins racés et élégants

Pommard Premier Cru
par Rodolphe Demougeot

Aromatique et souple

 8-10 ans 14-16°CTerre brune
et calcaire

13% Viande rouge | Plat mijoté
Fromage moyen à fort100% Pinot noir


