
Assemblage de deux lieux-dits: les Chaumes et
les Pellans
Vendanges manuelles dans des petites caisses
Élevage en fût durant 1 an
Élevage en cuve durant 4-5 mois
Mise en bouteille selon le calendrier lunaire 

info@grandcellier.com
438.408.6930

www.grandcellier.com

Meursault

Caractéristiques

Vin blanc, Bourgogne, France

Notes de dégustation
Robe: jaune clair
Nez: douces notes briochées
Bouche: riche et onctueux

Grand vin de Bourgogne, il offre une grande
complexité, une impressionnante longueur et une
agréable touche minérale.

Meursault
par Rodolphe Demougeot

Aromatique et rond

 10 ans 10-12°CArgile et
calcaire

13% Crustacés | Fruits de mer
Viande blanche100% Chardonnay


