
Haute Valeur Environnementale (HVE)
Vignes âgées de plus de 30 ans
Parcelles de vignes: Marnière, Caillottes, Nozay et
Cormier
Élevage durant 5 mois sur lies dans des cuves
d’acier inoxydable
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Sancerre Blanc

Caractéristiques

Vin blanc, Val de Loire, France

Notes de dégustation
Robe: jaune pâle aux reflets verts dorés
Nez: puissant avec des notes d’agrumes
Bouche: très rafraîchissant et aromatique,
équilibré entre son côté fruité et minéral

Vin élégant et fruité, offrant une agréable
fraîcheur et minéralité, convient parfaitement à
une grande variété de plats, notamment les fruits
de mer et les viandes blanches.

AOC Sancerre
par Domaine de la Chézatte

Fruité et vif

 3-5 ans 8-10°CArgile et silice
“Sylex” 12.5%

Fruits de mer | Plat épicé
Viande blanche100% Sauvignon


