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Sancerre Blanc Cuvée Prestige

Caractéristiques

Vin blanc, Val de Loire, France

Notes de dégustation
Robe: jaune paille aux reflets dorés
Nez: puissant et élégant, arômes fruités et floraux
Bouche: aromatique, notes d’agrumes et de
pêche, rond et onctueux

Vin puissant et élégant aux arômes puissants de
fruits et de fleurs, parfait pour rehausser les mets
délicats comme le foie gras ou les fruits de mer. 

AOC Sancerre
par Domaine de la Chézatte

Fruité et vif

 4-5 ans 8-10°CArgile et calcaire
“Griottes” 12.5% Apéro | Foie gras 

Met délicat | Dessert100% Sauvignon


