
Vendanges manuelles dans des petites caisses
Élevage en fût durant 1 an
Élevage en cuve durant 4-5 mois
Mise en bouteille selon le calendrier lunaire 
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www.grandcellier.com

Bourgogne Côte d’or Chardonnay

Caractéristiques

Vin blanc, Bourgogne, France

Notes de dégustation
Robe: jaune clair
Nez: notes florales et torréfiées
Bouche: frais et onctueux avec une pointe de
rondeur

Vin blanc offrant une belle rondeur et une
agréable complexité tout en gardant une touche
rafraîchissante.

Bourgogne Côte d’or
par Rodolphe Demougeot

Aromatique et rond

 7 ans 10-12°CArgile et
calcaire

13% Poisson | Fruits de mer
Viande blanche100% Chardonnay

https://rodolphe-demougeot.fr/media/images/appellation/blanc/Bourgogne%20C%C3%B4te%20d%27or%20Chardonnay.pdf

