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Castillo de Jumilla

Caractéristiques

Vin rouge, Jumilla, Espagne

Notes de dégustation
Robe: rubis profond
Nez: notes de fruits mûrs, de baies et de
réglisse
Bouche: très expressif, notes de fruits rouges,
en parfait équilibre par son côté rafraîchissant
et ses tanins souples, offre une finale élégante
et savoureuse

Vin offrant des notes de fruits mûrs, facile à
accorder avec une grande variété de mets et de
fromages. 

DOP, Jumilla
par Bodegas Bleda

Fruité et généreux

 5 ans 15-17°CRocailleux 14.5% Viande blanche et rouge
Gibier | Fromage vieilli

50% Tempranillo
50% Monastrell


