Spumante Bianco

par Ciao Bella

Information technique

* \Vin mousseux blanc, Vénétie, Italie

« Marque: Ciao Bella

« Cépage: 80% Cinsault, 20% Clairette

* Provenance des cépages: Provence, France
« Méthode Charmat (prosecco)

* Produit et embouteillé en Vénétie, Italie

* Taux d’alcool: 11.5%

* Sucre résiduel: 6.60 g/l

* Fermentation cuve en d’acier inoxydable

* Servir frais entre 4 et 8 deg C

Description pour serveurs et sommeliers
Vin mousseux blanc, fruité et sec, idéal a Uapéro, en

cocktails ou avec des poissons et fruits de mer frits.

Note de dégustation
Vin mousseux blanc d’un jaune tres clair, au nez il
dégage des notes florales et d’agrumes. En

bouche il offre une bulle trés fine, une belle

structure et une finale longue et élégante.
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