Vermentino di Sardegna DOC

par Dolianova - Prendas

(2 Information technique

* Vin blanc, Sardaigne, Italie

* DOC, Vermentino di Sardegna

* Producteur: Dolianova

« Macération sur lie de 45 jours

* Cépage: 100% Vermentino

* Taux d’alcool: 13,5%

* Fermentation d température contrélée

* Servir @ une température de 10 & 12 deg C

* Potentiel de garde de 3-4 ans

Description pour serveurs et sommeliers
Vin blanc fruité et rafraichissant, il posséde une
grande intensité arébmatique et gustative. Il sera

Pﬁf;:ﬁ:: délicieux avec des fruits de mer et viandes blanches.

Note de dégustation
Vin blanc d’un jaune paille avec des reflets verddtres.

Au nez, il offre de puissantes notes florales, fruitées et

salines. En bouche, il offre une acidité rafraichissante,
une belle touche minérale et une fin agréable. Il sera

délicieux a Uapéro ou avec des calmars frits.
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