
Vendanges manuelles dans des petites caisses
Élevage en fût durant 14 mois
Élevage en cuve durant 3 mois
Mise en bouteille selon le calendrier lunaire

Caractéristiques

Notes de dégustation

Vin rouge aux tannins souples et légers offrant une
superbe complexité aromatique et gustative, idéal
pour accompagner des plats riches en saveurs.
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Beaune Les Epenotes

Vin rouge, Bourgogne, France

Robe: rubis léger et translucide
Nez: arômes délicats de fruits rouges et d’épices
Bouche: rond, soyeux et charnu

AOC, Beaune
par Rodolphe Demougeot

Aromatique et souple

5-10 ans 14-16°CArgile et
calcaire

13% Viande rouge | Viande
blanche | Fromage crémeux100% Pinot Noir


