
Vendanges manuelles dans des petites caisses
Élevage en fût durant 14 mois
Élevage en cuve durant 3 mois
Mise en bouteille selon le calendrier lunaire

Caractéristiques

Notes de dégustation

Vin d’une belle minéralité offrant des arômes
fruités et une très belle fraîcheur, parfait pour
accompagner les plats légers et estivaux. 
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Bourgogne Aligoté

Vin blanc, Bourgogne, France

Robe: jaune paille
Nez: arômes de fleurs et de fruits
Bouche: minéral, sec et d’une belle vivacité

AOC, Bourgogne Aligoté
par Rodolphe Demougeot

Fruité et vif

2-3 ans 6-8°CCalcaire 12% Plat à base de légumes
Poisson | Fruits de mer100% Aligoté


