Bourgogne Cote d’Or Pinot Noir

AOC, Bourgogne Coéte d'Or
par Rodolphe Demougeot

Vin rouge, Bourgogne, France

Fruité et léger
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Vin d’'une magnifique délicatesse offrant des
tannins souples et des aromes fruités,
accompagne les mets a base de viande rouge ou
blanche, les poissons et les fromages crémeux.

Caractéristiques

e Parcelles de vignes: Céte de Beaune, commune
de Chassagnhe-Montrachet

Vendanges manuelles dans des petites caisses
Elevage en fOt durant 1 an

Elevage en cuve durant 2 mois

Mise en bouteille selon le calendrier lunaire
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