
      Haute Valeur Environnementale
Provenance: Chavignol
Vignes âgées d’en moyenne 30 ans
Stabulation des moûts à froid
Élevage sur lie fine jusqu’à la mise en bouteille
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Sancerre Blanc Millésia

Caractéristiques

Vin blanc, Val de Loire, France

Notes de dégustation
Robe: or clair
Nez: arômes de fleurs blanches et d’agrumes
Bouche: notes de fruit blanc, rond et d’une
douce minéralité

Un vin élégant et fruité, offrant une agréable
fraîcheur, aux arômes d’agrumes et de fleurs
blanches, parfait pour accompagner les apéritifs et
les plats à base de poissons et de fruits de mer.

AOC, Sancerre
par Domaine Serge Laporte

Fruité et vif

 3-5 ans 10-12°CCalcaire
« Caillotte »

13% Apéro | Fruits de mer
Poisson | Viande blanche100% Sauvignon


