
      Végane, Haute Valeur Environnementale (HVE)
Vignes âgées de 45 ans
Vinification et élevage en cuve d’acier inoxydable
durant au moins 6 mois

info@grandcellier.com
438.408.6930

www.grandcellier.com

Chablis Vieilles Vignes

Caractéristiques

Vin blanc, Bourgogne, France

Notes de dégustation
Robe: or aux reflets verts et brillants
Nez: arômes de citron confit, de pêche blanche
et de poivre vert
Bouche: texture ronde, d’une belle minéralité et
fraîcheur, arômes exotiques, d’une bonne
longueur en bouche

Vin rond et élégant aux arômes de fruits offrant
une belle minéralité, c’est un excellent choix pour
accompagner les plats de poissons et de viandes
blanches. 

AOC, Chablis
par Domaine des Trois V

Fruité et vif

 3-5 ans 8-10°CKimmé-
ridgien 12.5%

Apéro | Poisson
Viande blanche100% Chardonnay


