
Macération et fermentation durant 10 à 20 jours
La macération post-fermentaire est parfois
réalisée pour affiner les tannins
Remontages et pigeages pour extraire la couleur
et les tannins
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Côtes du Rhône

Caractéristiques

Vin rouge, Côtes du Rhône, France

Notes de dégustation
Robe: rubis avec des reflets grenats
Nez: arômes puissants de cerise et de fraise
Bouche: rond, notes de fruits et d’épices, d’une
agréable fraîcheur et longueur

Vin rouge fruité et sec, il incarne la tradition des
Côtes du Rhône reflétant équilibre et générosité,
excellent avec les viandes rouges et les fromages.

AOP, Côtes du Rhône
par Le Grand Massat

Fruité et généreux

 5-8 ans 16-18°CGravier et sable 14% Viande rouge | Volaille
Fromage

40% Grenache, 
30% Syrah, 

30% Mourvèdre


