Colheita Dao

par Udaca

Vin rouge, Dao, Portugal

Aromatique et souple

Elégant et raffiné, ce vin séduit par sa complexité
aromatique et sa finale persistante, parfait pour
accompagner le gibier, les viandes rouges ou les
plats traditionnels.

Caractéristiques

e Vinification traditionnelle du Dao

e Fermentation a température contrdlée jusqu’a
28°C pendant 5 a 6 jours

e 2 ans en cuves inox suivis d'un vieillissement en
bouteille

Notes de dégustation

e Robe: rubis avec reflets tuilés

e Nez: fruits rouges murs avec notes d’'épices

e Bouche: veloutée, avec des tanins souples et
equilibrés. |l offre une finale raffinée et
persistante
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