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Le Grand Cellier

Vin pour votre Cellier o Resto o Evénement

AOC, Médoc Cru Bourgeois
par Chateau Les Moines

Vin rouge, Bordeaux, France

Aromatique et charnu

Vin haut de gamme corsé offrant une grande
complexité aromatique et gustative, idéal avec des
viandes rouges, du gibier et des fromages.

Caractéristiques

e Vendanges manuelles

e Elevage en barrique de chéne pendant 12 mois
e Température de fermentation de 28 3 32°C

e Age des vignes 30 ans

Notes de dégustation

e Robe: rouge intense et profond

e Nez: fruits rouges bien murs et notes d’'épices
douces

e Bouche: fruité, équilibré, offre une belle
minéralité et de la fraicheur
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