Syrah

IGP, Pays d’'Oc
par Rocher de Granna

Vin rouge, Languedoc-Roussillon, France

Fruité et généreux

Vin rouge fruité et raffiné, nuances toastées et
aromes persistants. Excellent avec les viandes,
charcuteries et Ilégumes grillés.

Caractéristiques

e Fermentation entre 25 et 35°C
e Macération courte de 15 jours
e Vieillissement en cuve d’'inox
e Climat méditerrannéen
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Notes de dégustation

* Robe: pourpre intense et profonde

e Nez: arbme de violette, mure, myrtille et cassis,
note fumeée et poivrée

e Bouche: belle complexité aromatique avec des
tannins puissants et soyeux
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