Recioto della Valpolicella

DOCG, Recioto della Valpolicella
par Stefano Accordini

Vin rouge dessert, Vénétie, Italie

Fruité et doux

Vin de dessert rouge qui termine parfaitement le
repas et sera délicieux avec des desserts a base
de chocolat.

Caractéristiques

e Passerillage des raisins

e Vieillissement en fut de chéne

e Fermentation intentionnellement arrétée pour
garder un sucre résiduel plus éleve

e Ancétre de I'’Amarone

Notes de dégustation
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e Robe: rouge rubis profond

e Nez: arbmes de fruits séchés, cerises et brandy.

e Bouche: délicat, tanins doux qui apportent de
'onctuosité
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