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Sangiovese

Caractéristiques

Vin rouge, Marches, Italie

Notes de dégustation
Robe: rubis
Nez: arômes de fruits rouges et d’épices
Bouche: équilibré par ses tannins souples et ses
notes de fruits

Vin sec et mi-corsé, facile à accorder avec une
grande variété de mets, soit des viandes, des
plats à base de sauce tomate ou encore des
plateaux de fromages et de charcuteries.

IGT, Marche
par Gambelli

Aromatique et souple

 3-4 ans 16-18°CArgile et
calcaire 12%

Plat à base de tomate
Viande | Fromage100% Sangiovese
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