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Bordeaux

Caractéristiques

Vin blanc, Bordeaux, France

Notes de dégustation
Robe: jaune clair aux reflets argents
Nez: notes florales et d’agrumes
Bouche: frais et sec, d’une élégante minéralité,
d’une belle longueur

Vin blanc sec, polyvalent et raffiné, il offre une
belle vivacité et il convient parfaitement avec un
plat de poisson grillé ou des fruits de mer.

AOP, Bordeaux
par Réserve de Phoenix

Fruité et vif

 3-5 ans 8-10°CArgile-calcaire 13% Poisson grillé | Volaille
Fruits de mer

80% Sauvignon blanc
20% Semillon

Vendange précoce pour conserver l’acidité et la
fraîcheur
Fermentation à température contrôlée entre 16
et 18°C pour préserver les arômes 
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